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Die Daterbank fiir...
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Hauptmenii

Information

UNIKOMM Gastro

Die Datenbank fiir den
taglichen Bedarf...

* Vier autonome Teilsysteme
* Administration

* Einkauf + Lager

* Food + Beverage

* Mitarbeiter

* Modularer Aufbau

e Transparent

» Einfache Handhabung
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UNIKOMM steht fur Universelle Informations- und Kommunikationssysteme

Einsatzmaoglichkeiten...

* Teilsystem Administration

Gasteadministration- und Verwaltung
* Teilsystem Einkauf
Artikel-, Lager- und Lieferantenverwaltung
» Teilsystem Food + Beverage
Rezepte-, Menls- und Kartenverwaltung
* Teilsystem Mitarbeiter
Verwaltung, Einsatzplanung und Lohnabrechnung

Bereich Hilfsprogramme

Systemunterstiitzung

Wesentliche....
Einige Merkmale....

» Microsoft Office Professional Umgebung
 Einfache Installation

+ Einplatz- oder Netzbetrieb

* Individuelles Erscheinungsbild

» Anpassungen nach Bedarf

» Jederzeit erweiterbar

» Keine Folgelizenzen

 Unterstitzung nach Bedarf

UNIKOMM Gastro kann man auch mieten...

MC+Partner Engineering Informatik, Hunibachstrasse 36, CH-3652 Hilterfingen Tel 079 439 75 68
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E-Mail info@cttools.ch
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MC+Partner

Management Consulting

Teilsystem Administration

Modul Gasteinformation
* Verwaltung Adressen

* Verwaltung Gastekonti

» Berichtswesen, Statistik

Modul Quick-Mails (ftr alle Teilsysteme)
» Kurzbriefe, Mitteilungen, E-Mails

» Serienbriefe / PDF

* Anlasse, Einladungen, Gratulationen

Modul Fakturierung

* Einzel- und Monatsrechnungen

» Abrechnung und Kontrolle Gastekonti
» Journale, MwSt-Abrechnung, Statistik

Modul Debitorenkontrolle

» Zahlungskontrolle, DTA-Import
» Kontoauszige, Mahnwesen

» Berichte, Journale, Statistik

Modul Bank-, Kassenbuch, Fibu

* Ausgaben- und Einnahmenkontrollen
» Kontrolle Geschenkgutscheine

» Kontrolle Kreditkartenabrechnungen

Modul Tagesabschluss in Vorbereitung
» Datenimport Kassen, Verarbeitung

Teilsystem Einkauf

Modul Artikelverwaltung
* Verwaltung Artikelstammdaten
 Berichtswesen, Statistik

Modul Lieferantenverwaltung
* Verwaltung Lieferanten
 Berichtswesen, Statistik

Modul Lieferantenbestellungen
» Bestellvorschlage, Bestellungen
 Berichte, Journale, Statistik

Modul Kreditorenkontrolle
» Erfassung, Kontrolle, Kontierung
« Zahlungsauftrage, DTA-Export

Modul Lager

» Lagerbewegungen- und Kontrolle
 Inventaraufnahme, Kontrolle, Bewertung
* Berichte, Journale, Statistik
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Information

UNIKOMM  Gastro

Beschreibung der Teilsysteme

Teilsystem Food + Beverage

Modul Gerichtkalkulation
 Detailkalkulationen, Rezeptdatenbank

* Preisiiberwachung, autom. Preismutationen
» Berichtswesen

Modul Mentiiverwaltung

* Menugestaltung, Preisberechnung

« Temporare Anderungen, Variantenrechnung
» Berichtswesen

Modul Ment- und Tageskarten

* Menu- und Tageskartenverwaltung
» 7 integrierte Layouts, 3 Stilvarianten
 Berichte, Statistik

Modul Mentivorschlage

» Standardvorschlage

» Angebotskalkulation, Offerten, Auftrage

» Korrespondenz, Berichtswesen, interne Auftrage

Teilsystem Mitarbeiter neu

Modul Mitarbeiter
Modul Einsatzplanung
Modul Lohnabrechnung

Wichtiger Hinweise...

UNIKOMM Datenbankldésungen sind keine Stan-
dardprodukte. Sie werden individuell nach Ihren
Bedurfnissen aus der Modulbibliothek zusammen-
gestellt. UNIKOMM Datenbanken kénnen jeder-
zeit horizontal und vertikal erweitert werden. Ein
zusétzliches Modul wird einfach in den bestehen-
den Kern integriert. Fazit: Sie kaufen nur soviel
Software, wie Sie zum jeweiligen Zeitpunkt be-
notigen.

UNIKOMM Gasto jst eine Entwicklung von:
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